Champagne
Yveline Prat

Det hele startede 11974 - med en dans. Yveline og Alain Prat
medte hinanden til rock’n’roll... og kort tid efter begyndte de at
bygge deres liv i Champagne. De startede med en hektar
vinmark og en feelles drem om at lave deres egen champagne.
| dag er huset stadig familieejet, og neeste generation star nu i
keelderen og ferer det hele videre - med de samme veerdier:
handveerk, keerlighed og en kompromisles tilgang til kvalitet.

Det seerlige ved Yveline Prat er deres made at arbejde med
terroir pa. Mange producenter holder sig til ét omréde, men Prat
arbejder med hele 42 parceller fordelt p& 14 hektar vinmarker i
forskellige dele af Champagne. Det giver en helt seerlig frined i
keelderen.

De sammensaetter deres champagner pa tveers af terroirs - lidt
som en kok, der bygger en ret op lag for lag. Resultatet er
champagner med balance, dybde og en meget bevidst stil.

De arbejder primaert med Pinot Noir, Chardonnay og Meunier,
som hver iseer bidrager med struktur, friskhed og frugt.

Sammen skaber de champagne, hvor alt bare spiller — uden at

noget stikker ud eller er i ubalance. GLZD DIG - laekreste flasker.

Manedens flasker

Yveline Prat, Selection, Blanc de Blancs

Druesammensaetning: 100 %
Chardonnay

Farve: Klar Lagring: stal
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Intensitet: Middel
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Duft: Limeblomst, hvide blomster,
moden peere, fudge, smuttede mandler

Smag: Bagt citron, moden gran peere,
biscotti, honning

Drik den f.eks. til: Friteret blomkal med By

honning/mandel sauce, stegt YVELINE PRAT
kammusling med mandelpuré, bare o
fordi til en salt snack i solen
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Sukkerindhold: 9 gram pr. liter

Lagringespotentiale: 4-5 ar

Vallée de la Marne

Cote de Sézanne

Montagne de Reims

Cote des Blancs

Aube (Cote des Bar)

N&r du smager, sa laeeg maerke til, hvor afrundet og
harmonisk udtrykket er. Syren, frugten og fylden er
balanceret, og udtrykket foles fuldendt. Det er champagne,

du gerne vil drikke igen - og igen - og igen.

For os er Yveline Prat et perfekt eksempel pa, hvordan
handveerk og preecision kan fere til ren drikkeglaede.

42 parceller samlet i én flaske. Skabt til balance - det bliver

ikke meget mere laekkert og interessant!

Yveline Prat, Rosé

Druesammensaetning: 35 % Char-
donnay, 40 % Pinot Noir, 25 % Meunier

Farve: Lys rgd Lagring: stal
Intensitet: Middel

Duft: Brombeer, lakrids, viol, kaprifolie,
nelliker, radt &eble

Smag: Slik-jordbeer, solbeer, rgdt able,
moden mango, abrikosmarmelade

Drik den f.eks. til: Al grillmad - fx grillet
gedeostsalat med brombezer og ristede
ngdder. Raget arred med rade aebler og
kaprifol

Sukkerindhold: 10 gram pr. liter

Lagringspotentiale: 4-5 ar

champagne/assen
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YVELINE PRAT
Kot
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SOMMER, SOL OG GRILLMAD pa terrassen i juni - det
er preecis dét, manedens champagner er valgt fil.

Her far du fylde, dybde og friskhed i én og samme
flaske - noget jeg faldt pladask for. Huset ligger syd
for Cote des Blancs, hvilket betyder mere sol - og
dermed mere og flere solmodne druer. S& du far
friskhed, mineralitet og jordbunden fra Cote des
Blancs kombineret med mere frugtige og fyldige
champagner.

Vi var forbi huset sammen, madte dem og fik deres
historie under huden. Det var en speciel oplevelse,
da det som regel kun er mig, der er dernede alene,
mens Dinna er hjemme med bernene.

Vi var begge solgt - pga. bdde champagner og
menneskene bag. Magisk at dele oplevelserne
dernede sammen. Det her besag glemmer vi ikke.

Récoltant Manipulant -

Récoltant Manipulant (RM) stér der pa labelen péa dine
champagner - og det er en officiel betegnelse i
Champagne. Det betyder, at champagnen er lavet af en
producent, som selv stér for det hele: dyrker sine egne
druer, laver champagnen og flasker den. Kort sagt - fra
mark til flaske er det de samme heender, der har haft
ansvaret hele vejen.

Det stér i kontrast til de store champagnehuse (de kaldes
Négociant Manipulant (NM)) som ofte keber druer fra
mange forskellige bonder for at skabe en ensartet stil &r
efter ar. RM-producenter arbejder typisk med deres egne
parceller og i mindre meengder. Det giver dem en helt
anden frihed - og et helt andet udtryk.

En varm sommerhilsen fra os

Dremmen om at skabe balance mellem arbejdsliv og privatliv er gdet 100 % i
opfyldelse. Det kraever noget saerligt det her. Det med at veere ivaerksaettere og
fortseette dag efter dag efter dag. Vi har et barn hjemme pa fuld tid i fuld
skoleveegring - det er blevet vores liv, og vi har skabt nogle rammer med
hjemmeundervisning, ro og forudsigelighed, som vores yngste son kan veere i.
Heldige os, at vi har muligheden for at veere hos ham - og at vi har s gode
mennesker omkring os, sé familien til enhver tid kan komme for alt andet.

Det er bestemt ikke, fordi der ikke er gang i hjulene. Med venteliste pa begge vores
medlemskaber og en webshop, der er redgledende dag efter dag, skal vi ikke be’
om mere. Vi vil bare fortseette med at veere os - fortseette med at gore 0s umage -

0g kysse ekstra pa familiens yngste - hver eneste dag.
TAK for at veere en del af champagnefamilien.

hvad betyder det?

For dig betyder det ofte champagne med mere
personlighed. Mere tydelig terroir. Mere variation fra ar til
ar. Og en stil, der i hgjere grad afspejler bade jorden,
klimaet og de valg, bonden traeffer undervejs.

Derfor forbinder man ofte RM-champagner med
h&ndveerk, autenticitet og en mere “levende” oplevelse i
glasset.

Det er ikke nedvendigvis champagne, der smager ens
hver gang. Til gengeeld er det champagne, der forteeller
en historie ~ * Og det kan vi rigtig godt lide!
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