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| Bergéres-lés-Vertus finder vi Champagne Champion Denis, et
familiedrevet og helt fantastisk champagnehus, hvor Patricia,
hendes sgn Robin og hans hustru Mégane i dag styrer
forretningen. Familien har gennem generationer opbygget
deres 6 hektar store vinmarker, hvor de primaert dyrker
Chardonnay (95%).

Huset ligger i det enormt populeere Cote des Blancs - hvor de
ubetinget bedste Chardonnaydruer dyrkes.

| 1988 tog Patricia og hendes mand Denis en stor beslutning:
de ville ikke bare saelge druerne, men ville nu i stedet lave
deres egne champagner. De allierede sig med kooperativet i
Bergeres-lés-Vertus, og sadan startede deres egen smukke
champagnerejse.

Patricia fandt hurtigt en lidt kreativ made at skaffe kunder pé:
Hun fandt frem til alle med efternavnet Champion i Frankrig - og
solgte dem sé& champagne med deres eget navn pa etiketten.

Manedens flasker

Blanc de Blancs Vintage 2017

Alle druer er fra 2017 i denne drgangschampagne

Druesammensaetning: 100 %
Chardonnay

Duft: Moden citron, modent grgnt aeble,
gule stenfrugter og stjerneanis

Smag: Frisk rgdt aeble, abrikos, citron
og kalk

Drik den f.eks. til: Stegt hornfisk med
persillesauce og kartofler eller et
Stjerneskud

Sukkerindhold: 6 gram pr. liter

Lagringspotentiale: 6-7 ar

Succesen kom ikke ligefrem fra dag ét - de forste ar pé
vinmesser var sé stille, at de spillede kort med de andre
producenter. Men hérdt arbejde betalte sig, og de voksede
stille og roligt fra at producere O til 120.000 flasker arligt.

Efter Denis’ bortgang valgte familien at fokusere mere pé
kvalitet end kvantitet og producerer i dag 40.000 flasker om
aret. Neeste generation star klar, hvor Robin, hans partner
Meégane og datteren Louison vil tage champagneproduktionen
til naeste niveau. Det smager man tydeligt i hver eneste tér.

Champagne Denis Champion er eegte familiepassion pa flaske -
og hvor er vi bare MEGA stolte over at kunne praesentere huset
i denne Champagnekasse.

Blanc de Blancs Extra Brut
Der produceres udelukkende 4000 flasker drligt

Druesammensaetning: 100 % Chardonnay

Duft: Frisk citron, rgd grape, smagsfuld
limeblomst og kalk

Smag: Moden gul peaere, abrikos, rad grape
og frisk mandarin. Dejlig champagne med
en fin bitterhed og behagelig syre

Drik den f.eks. til: Stegte nudler med rejer
og grgntsager eller til vegetariske
forérsruller

Sukkerindhold: 5 gram pr. liter

Lagringspotentiale: 4 ar

champagne/assen



April maned er
champagnebondernes
mareridt

For champagnebegnderne er april en maned fyldt med
uro, da risikoen for nattefrost truer vinstokkene netop
efter knopskydning. De spaede knopper er ekstremt
sérbare, og hvis frosten rammer, kan hele drets host
veere i fare. Et skreemmende eksempel var i éret 2016,
hvor en kraftig nattefrost i april edelagde op til 70 % af
hasten hos mange bonder.

For at beskytte deres marker benytter benderne
forskellige metoder mod forarsfrosten. En af de mest
anvendte lgsninger er sma petroleumsovne, der teendes
i vinmarkerne om natten - en metode, som o0gsa store
huse som Mumm benytter.

En anden mulighed er sprinkleranleeg, der overrisler
vinstokkene med vand. Dette skaber en beskyttende is-
hinde omkring knopperne, men virker kun ned til minus
fem grader - ved lavere temperaturer tager knopperne
skade.

lkke alle bender har dog adgang til disse lgsninger.
Mange sma producenter ma i stedet seette deres lid til
naturens nade, krydse fingre — og habe, at nattefrosten
holder sig veek.

VINTAGE og LIMITED - den fulde pakke i april.

Jeg har besogt dette hus et par gange, og farste gang
var en ganske seerlig oplevelse. Robin, som jeg stér
sammen med pé billedet pé side 1, var netop blevet far
for ferste gang f& dage forinden. Han stod med en helt
nyfedt baby i armene - en rgrende og intim oplevelse at
komme s8 teet pa.

Hvis du var blandt de heldige, der sikrede dig é&rets
champagne-adventskalender, kender du allerede
husets navn. Finaleflasken — nummer 4 - kom nemlig fra
netop Champagne Champion Denis.

Huset ligger i den sydlige del af Cote des Blancs, et
omréde, der uden tvivl er kendt for at producere nogle
af de absolut bedste Chardonnay- og Blanc de Blancs-
champagner.

Det der slot - hvad er der med det?

Den trofaste folger pé de sociale medier har sikkert bemaerket, at vores
hjerte banker for Mageltender. Det skyldes vores samarbejde med
Schackenborg Slot og Slotskro — et sted, vi virkelig har forelsket os i.

Allan er direkter for fonden bag Schackenborg, og vi deler en feelles vision:
Vi vil udfordre oplevelsesindustrien i Danmark og skabe noget helt unikt.
Vores mission er at forene historieforteelling med betagende omgivelser,
udsegt gastronomi og exceptionelle champagner.

Schackenborg beerer pa en vidunderlig og enestédende historie, og der sker
utroligt mange spaendende ting - bé&de fysisk og andeligt.

Vi er bade stolte og begejstrede over, at Schackenborg har valgt os som
samarbejdspartner til disse seerlige events.

Du kan komme med os pé bade en kongelig weekend og Jul pd Slottet -
laes mere ved at scanne QR-koden her ved siden af. Det her er magisk.



