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Knasende briochebrgd, citronens friskhed og fladens fedme.
Denne Svampe Toast er perfekt til boblerne i dit glas. Hér er et
bud pa en hovedret til din naeste hyggestund med champagne.

Du far her min opskrift pa Svampe Toast til 2 personer:

4 stk brioche sandwichbrod fra United Bakeries (fies i Meny)
400 gr portobello svampe

400 gr champignon

1/2 liter flode

frisk timian

frisk citron

200 gr revet parmesan

1 spsk smeor til stegning

salt/peber

Start med at skylle og rense dine svampe. Skaer dem i skiver.
Sautér dem pa en pande i smarret i 2-3 min. Tilsaet fladen. Nu
skal svampene vendes hvert 2.-3. minut indtil de er stuvet. Fladen
skal veere tyknet fgrend dine svampe er klar. Det tager ca. 20
min. Nar dine svampe er stuvet, tilseetter du parmesan. Vend nu
svampene hyppigt igen i 2-3 min.

Rist dine 4 stk brioche sandwichbrad. Bemeerk! Jeg skeerer altid
kanterne af, sa bradet er helt firkantet. Det behgver man ikke, jeg
kan blot bedst lide udtrykket sadant, sa det er helt op til dig.

Anret dine stuvede svampe pa dit brioche sandwichbrgd. Top
af med mere revet parmesan, revet citronskal, frisk timian og
salt/peber.

Velbekomme & salut!

Se flere opskrifter pa www.mamabrown.dk



