Tortilla - spansk ceggelkage med chorizo
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Ingredienser:

o 72g

e 400 gr kogte kartofler
¢ 170 gr hel chorizo

o 1stort lag

o frisk timian

o salt/peber

Tilbehor:

En god baguette/brod eller
gron salat

Se flere opskrifter pa
www.mamabrown.dk

55 minutter

Start med at skreelle kartofler [jeg bruger bagekartofler], hakke
dem i tern og koge dem, til de er kogte - men de stadig har bid.
Fiern skind p& chorizo [jeg bruger Premieur fra Netto] og hak den
i grove tern. Hak lag i fine tern, og steg sé kartofler, chorizo og
log pé en pande i cirka 10 minutter.

Bekleed bunden af en springform, eller bunden af et teertefad
[cirka 26 cm i diameter] med bagepapir - og kom den stegte
chorizo, leg og kartofler deri. Bagepapiret er der for at
aeggemassen ikke saetter sig fast. Kom alle 7 aeg i en skal, tilsaet
salt og peber, og pisk let, til det bliver en samlet seggemasse.
Heeld den over fyldet og bag i 30 minutter ved 180 grader
varmluft, til eeggekagen er gylden og fast.

Husk, at der er forskel pa ovne - maske den skal have 5 minutter
mere, sa tjek fastheden i midten.

Server lige fra ovnen med frisk timian, laekkert bred og/eller salat
til.

Velbekomme!

champagne/assen



