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ALEXANDRE

MEA-DEVAVRY

Champagne

Alexandre-Méa Devavry

Det er en sed hemmelighed, vi har holdt taet ind til kroppen,
for da Alexandre ringede og fortalte Michael, at han alligevel
ville overtage champagnehuset Devavry efter sin mor, s& var
der ingen tvivl: “VI MA HAVE DEVAVRY MED |
CHAMPAGNEKASSEN, ALEXANDRE!”

Vi har importeret Devavry fra vores champagneeventyrs
begyndelse og champganerne herfra herer til blandt de mest
populeere. Det skyldes bredden i husets sortiment, de vanvittig
smukke flasker OG selvsagt den udsagte kvalitet, som tilbyder
de vildeste smagsoplevelser. Devavry er HOJT SKATTET af
vores kunder og medlemmer, s& da vi for et par ar tilbage fik
besked om, at huset ville lukke, var vi knust. Indehaveren,
Mme Giséle Devavry-Méa, magtede ikke laengere opgaven og
generationsskifte var ikke en mulighed, da sennerne ikke ville
overtage. Alexandre kegrer racerbil og havde travit med sit eget
ULTRA EKSKLUSIVE brand; Carbon Champagne.

Manedens flasker

Blanc de Blancs (base 2020)

Druesammensaetning 100 % Chardonnay

Duft Limeblomst, mild toffee, papaya, sad
ananas, moden citron og hvid peber med
florale undertoner

Smag Eksotisk frugt en masse, mandarin
og smuttede mandler

Drik den til Bare fordi, som aperitif, til en
sprgdstegt redspaette med nye danske
kartofler og en let persillesovs eller til en
frisk salat med spidskal, stegt grankal,
jordbaer og pinjekerner med hjemmebagt
surdejsbrad og pisket smgar

Sukkerindhold 7 gram pr. liter

Carbon Champagne salges pa verdens mest
eksklusive lokationer — og teenk; der er Dvavry-
champagne i flasken og Carbon udenpa!

| 2021 var Carbon officiel Formel 1-sponsor og
Alexandre gnskede at fortsaette med motorsport og
Carbon-brandet. Det var ikke til at holde ud at taenke
pa. Men i dag er Alexandre vendt tilbage og gleeder sig
til at fere arven efter Mme Giséle videre. Alexandre er
5. generation af familien Méa-Devavry, som har dyrket
og produceret champagne pa 12 hektar i den smukke
by Champillon siden 1920.

Blanc de Noir, Premier Cru (base 2020)

Druesammensaetning 100 % Pinot Noir

Duft Rose, bly viol, brombaer, hindbaer og
skovbaermarmelade

Smag Rad frisk able, jordbeer, hindbaer,
brombaer, kakaobgnner og bergamotte. En flot
Champagne med en god frugt og syre

Drik den til Bare fordi, som aperitif eller fx til en
spansk aeggekage med courgetter, kantareller,
og seranoskinke, en grillet skaftekottelet med en
bagt kartoffel og smgr med balristet snobrad

Sukkerindhold 6,5 gram pr. liter

champagne/assen



For det andet anbefaler vi til enhver tid, at | overnatter i
pittoreske Epernay i Marne-distriktet i det nordlige Frankrig.
Byen er nemlig tilpas stor med hyggelige og karakteristiske
spisesteder, caféer og barer og sé er byen mindre end
Reims, der ogsé kan noget, men har mere “storby-vibe” og
bestemt et beseg veerd. Reims er samtidig hjemsted for
flere af de store champagnehuse, katedralen og byder pa en
stemningsfyldt atmosfeere med gode shoppemuligheder.

| ber slentre ad Avenue de Champagne i Epernay og lade jer
beere mod himlen i den store luftballon i bymidten, hvorfra
der er et pragtfuldt oven-vue over marker og by.

Der er flere champagnehuse og det kan veere sveert at
veelge. Vi foreslér, at | besager de store huse ferst; Ruinart,
Moét & Chandon, Veuve Clicquot - og hvad | ellers er til.
Husk at bestille tid til rundvisninger, der er rift om pladserne,
og det er lidt “turistet” — men det skal opleves!

Tlll‘en gﬁr til Champagne Dernaest treekker de sma landsbyer, kar fx specifikt efter et

par af “vores” huse sésom Collery eller Voirin-Jumel, hvor |

Indbakken er RODGL@ODENDE op til sommerferien. Der er kan smage deres champagner MIDT ude i markerne blandt

nemlig RIGTIG mange af jer, som drgmmer om at besgge rankerne.

Champagne og opleve magien helt taet pa, og det forstar vi

om nogen. Vi har forleengst forelsket os i dréberne savel Hvis historien om benediktinermunken og keeldermesteren

som distrikterne. Derfor dedikerer vi dette info-ark til NICE TO Dom Pérignon har fanget jer, sé besag Hautvillers og se det

KNOW, hvis | overvejer en tur til champagnens hjemegn. gamle kloster. Det er en vild oplevelse og byen er
vidunderlig. Og ved |, at | kan blive vist rundt i Champagne i

For det forste vil vi anbefale, at | kerer derned. | far brug for en tuktuk? Find bubblestuktuk p& Instagram.

bilen og for pladsen til det overfladighedshorn af boblende

perler, | med sikkerhed falder over pa de kanter — og det er Vores seneste podcast-afsnit har endnu flere anbefalinger,

ret besveerligt med fly. lyt med via gr-koden herunder.

Noesten pa MAX - og hvad det betyder for DIG

Méske har du allerede hort det - maske har du vidst det hele
tiden. Vi har et LIMIT p& antal medlemmer af Champagnekassen - =0 BORSEN ~ A
og det har vi altid haft. Artiklen i Bersen er fra 2022, hvor vi
allerede havde aktiveret ventelisten.

Agtepar sxlger
Greensen kommer sig af, at de smé bender, hvis champagner vi °
har med i vores kasser, ikke producerer ret mange flasker om Champagne pa

aret. HVIS vi fx havde 8.000 medlemmer, s& matte Michael veelge

igkmasse champagner fra simpelthen, fordi der ikke produceres abonnement Og

\_/i er ikke Qrevet af at veere “STOR_E_!” _\/i drgmmer om at veere en S?tter ny.e kunder
e e e e o eoem DA VEDITEliStE:

(eneept v ex o gen meget s ot s e s Mange synes, det er
}‘Lj)“rvzeon;ir vi, at ventelisten igen kommer i spil fra begyndelsen af Sl(ﬂrt, at Vi dl’iVel’ en
forretning med en

vaekstgranse”



