
Forvarm ovnen til 180 gr varmluft, og find en passende størrelse
ramakin/lille fad til osten. Skær et kryds i toppen af den, hæld så
lidt olivenolie, honning på - og kværn lidt sort peber ud over til
sidst. Læg kviste af timian på toppen og bag den i 20 minutter.

Servér den straks med frisk salat, sprød baguette og evt. lidt
koldt kødpålæg til. Det er himmerige i en mundfuld.

Ingredienser:

1 stk camembert

honning

olivenolie

frisk timian

sort peber

Tilbehør:

sprød, grøn salat

baguette/brød

Januar 2024

2 personer 25 minutter

Bagt Camembert med honning og timian

Se flere opskrifter på www.mamabrown.dk


