Bagt Camembert med honning og timian

Ve’ .
t‘" 2 personer 25 minutter

CHANPAGNE
Benoit Gaullet

Ingredienser: Forvarm ovnen til 180 gr varmluft, og find en passende starrelse
ramakin/lille fad til osten. Skeer et kryds i toppen af den, haeld sa
lidt olivenolie, honning pd - og kveern lidt sort peber ud over til
sidst. Laeg kviste af timian pa toppen og bag den i 20 minutter.

1 stk camembert

honning

olivenolie Servér den straks med frisk salat, spred baguette og evt. lidt
koldt kedpéleeg til. Det er himmerige i en mundfuld.

frisk timian

sort peber

Tilbehor:

sprad, gron salat Se flere opskrifter pA www.mamabrown.dk

baguette/bred

champagne/oralle



