Baguelte med bagt greeskar, piment d'espelelte og gedeost

45 minutter

}igi —

Ingredienser:

o 1baguette

o 1gedeost [180 gr rulle fra Soignon]
o %2 Hokkaido graeskar

« honning

o piment d'espelette

e 50 gr ristede hasselnedder
e 100 gr champignon

« olivenolie

e Smor

o frisk timian

 salt/peber

Mama
Rrowh

Start med at klargere dit greeskar. Selv om jeg keber gkologisk,
kan jeg bedst lide at skreelle det. Skaer i skiver pa 1 cm, leeg dem
pa en bageplade, dryp med olivenclie, honning, salt, peber og
piment d'espelette - og bag i ovnen ved 180 grader varmluft, til
de er mare og leekre [cirka 20-30 minutter]. Steg champignon pa
en pande med smer og en kvist frisk timian imens.

Halvér din baguette og varm den med i ovnen, nér de ferste 15
minutter er gédet med greeskarret. Kom hasselnedder i en lille
ildfast skél og rist dem i ovnen samtidigt.

Anret straks din baguette med et skveet olivenolie, graeskar,

skiver af gedeost, champignon, ristede hasselngdder, et dryp
honning og frisk timian.

Se flere opskrifter p4 www.mamabrown.dk
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