Mﬁnedens Op Skl' ift (Til 2 personer - Tid: 30 min.)
Rartoffelrosti
med orredrogn

Ingredienser

100 g erredrogn

2 bagekartofier

2 spsk. hvedemel

50 g revet vesterhavsost
1 tsk. spidskommen
Salt/peber

129

Topping:

Creme fraiche 38%

2 skalottelag

Karse (ogsé gerne purlag)

Start med at skreelle og rive dine bagekartofier, groft, péa et rivejern.

Dup dem med kakkenrulle, sé& de ikke er for vade. Miks dem med resten af
ingredienserne og steg dem i smar pé en pande ved middelvarme, til de er
gyldne og faste. Du skal bruge 1 spsk med top, som du former rundt, nér du
kommer dejen pa panden.

Servér straks med creme fraiche, skalottelag, arredrogn, karse og et
ordentligt skveet peber.

Velbekomme og salut!

Se flere opskrifter pa mamabrown.dk

champagne/oralle





