
Ingredienser

Månedens opskrift (Til 2 personer - Tid: 30 min.)

Kartoffelrøsti 
med ørredrogn

Start med at skrælle og rive dine bagekartofler, groft, på et rivejern.  
Dup dem med køkkenrulle, så de ikke er for våde. Miks dem med resten af  
ingredienserne og steg dem i smør på en pande ved middelvarme, til de er  
gyldne og faste. Du skal bruge 1 spsk med top, som du former rundt, når du  
kommer dejen på panden.

Servér straks med creme fraiche, skalotteløg, ørredrogn, karse og et 
ordentligt skvæt peber. 

Velbekomme og salut!

Juli 2023

100 g ørredrogn
2 bagekartofler
2 spsk. hvedemel
50 g revet vesterhavsost
1 tsk. spidskommen
Salt/peber
1 æg

Topping:
Creme fraiche 38%
2 skalotteløg
Karse (også gerne purløg)

Se flere opskrifter på mamabrown.dk




