Roldroget laks 2 personer 20 min

med pasta
0g hvidfkalssalat

Ingredienser
100 g reget laks

100 g pasta

125 g hvidkal

1/2 agurk

125 g blandet salat
I/2 bundt radiser

Dressing:

1/2 spsk. limesaft
| spsk. soya

| tsk. sukker

| spsk. sesamolie
| spsk. sesamfrg

Blabeer og mandler til toppings

Fremgangsmade

Kog pastaen efter anvisning pé pakken.

Skeer hvidkalen i meget tynde strimler - brug evt. et mandolinjern.
Kom strimlerne i en skél sammen med den kogte og afkelede pasta.
Skyl agurken og skaer den ud i mindre stykker.

Skyl og ter den blandende salat - bland agurk og hvidkél sammen
med den blandende salat.

Skeer laksen ud i mindre stykker og vend stykkerne i salaten.

Pisk ingredienserne til dressingen godt sammen og smag den til.
Fordel dressingen over salaten eller server ved siden af.

Drys med mandler og blébaer inden servering, suppler gerne med
et godt brad.

champagne/uassen



