


Nu er det jul igen!
Vi har hvert eneste år en drøm - og den drøm handler om, 
at flere og flere får øjnene op for, hvad champagne kan 
gøre for julemaden. Én ting er stemningen - at det særlige 
“pop” skal have en plads sammen med flæskestegen og 
rødkålen - den er de fleste med på. Poppet skaber en 
stemning og forsikrer selskabet om, at NU skal der skabes 
minder sammen. 

Men vi vil gerne have så mange som muligt til at opleve, 
at champagne kan sende julemaden til nye højder. Den 
fede lækre julemad kombineret med de forfriskende 
lækre bobler er en kombination fra himlen. 
 
Vores julegave til dig er en garanti for, at 2023 kommer 
til at blive ENDNU vildere end 2022. Vi har så ufattelig 
mange skatte og overraskelser i ærmet - så GLÆD DIG.  

#champagnekassen

Vintage 2012 til jul 
og nytår 
Den her årgang 2012 champagne er vanvittigt god. Det 
har været en lille årgang – men de bedste (og heldigste) 
producenter er lykkedes med at producere champag-
ner i en årgang, som man vil tale om i mange, mange år 
fremover.
Som andre gode og mindeværdige årgange i Champag-
ne, startede 2012 vejrmæssigt kaotisk. Vinteren havde 
været varm, hvilket gjorde at knopskydningen begyndte 
faretruende tidligt. Så gik det løs med regn, frost og 
endda hagl - og champagneproducenterne, der er vant 
til lidt af hvert, måtte alligevel trække vejret helt ned i 
maven, hvor der helst skulle være et godt lag is. Men 
ak, 10% af stokkene blev beskadiget og kom ikke igen. 
Ødelagte knopper og vinplanter var et trist syn hen over 
sommeren og de blomster, der kom til at bære frugt, var 
plaget af det franske begreb ”millerandage”, der bety-
der, at druerne i klaserne er uens i størrelse, og at de 
modnes uens. Sen frost og hagl ødelagde hele vinmar-

ker og oveni denne traumatiske forsommer, så hærgede 
sygdommen meldug i vinmarkerne.
Håbet og modet vendte tilbage, da vejret endeligt blev 
varmt og tørt i august. En harmonisk og venlig septem-
ber fuldendte arbejdet med modning på smukkeste vis 
– og slutresultatet blev en lille - men vanvittig flot årgang 
for de bedste producenter.
Pinot Noir og Meunier modnede fint, og Chardonnay 
blev både fed og beholdt en flot syre. 2012 champag-
nerne har generelt en dejlig fylde og dybde, fremragen-
de kompleksitet og en god balance. 
2012 har nu ligget i 10 år og er fuldt ud parate til at 
ledsage dig og dine heldige gæster til årets sidste store 
sammenkomster.

 
Lige en lille anbefaling til nytåret. Husk at nyde den bed-
ste champagne tidligst på aftenen, hvor smagsløgene er 
helt friske og vågne - og snup en sød SEC eller DEMI SEC 
til kransekagen. 
 
Af hjertet tak for året der snart er gået. Du og dine ønskes 
en skøn og dejlig jul og et fantastisk godt nytår.  
Vi glæder os til et spændende nyt år.  

Boblende hilsner 
Dinna og Michael


