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Champagne
Michel Henriet

Om ”Michel Henriet” kan skrives en boblende lykkelig
familiehistorie, med generationers evne og lyst til at ville
arbejde taet sammen. Her kan vi netop fgle en teet sam-
menlignelighed til vores egen iveerkseetterfamilie.
Champagnehuset ligger pa Paradisvejen 12 (Rue de
Paradis), midt i den lille Grand Cru landsby Verzenay i
Montagne de Reims. Alle tre nulevende generationer er
pé lykkelig vis indblandet i produktionen, hvor Magali
leder driften. Magalis lillesgster er ogsé med, og s@n-
nen Quentin glaeder sig til snart at fa det fulde ansvar

i vinkeeldrene. Ja, nar man er s heldige som os at fa
lov til at m@de dén familie, oplever man umiddelbart, at
alt hvad de ger sammen er ngje og smukt orkestreret -
som i en velsmurt maskine. De taler endda om grund-
begreber som ”and, charme, sjeel og hjerte”. Vi er
mildest talt vilde med dem - for det er ogsé sadan,
deres Grand Cru champagner er.

Minedens champagner

Champagne Michel Henriet, GC, H“a
Blanc de Blancs .

Uden malolaktisk gzering F
Druesammensatning: 100% Chardonnay §

Duft/Smag: | neesen ristet toast og
nybagte marengs. S& kommer cremet
fledekaramel og duftende saltet smor
frem. | smagen er der friske, lyse, modne
ferskner efterfulgt af peere i afslutningen
sammen med noget laekkert kalket kridt.

Drik den til: Cremet omelet med urter.
Drik den som aperitif med gode hapsere
til og drik den sammen med Moules frites
med taendstiktynde guler@dder, porrer og
en smule piskefigde. Liskens japanske
retter. Drik den til supper eller en cremet
ostesouffié.

Sukkerindhold: 8 g/liter.

champagne/assen

Nér familiens gamle og unge samles omkring bordet for
at smage og udveelge vine og &rgange til husets clveer
- eller blends, om man vil, giver alle deres besyv med
og séledes kan alle uanset alder sté ved de afgerende
beslutninger. Det er ren familie-power.

Michel Henriets tre generationer ejer fem Grand Cru
hektar med i alt 28 parceller. De producerer 45.000
arlige flasker fordelt pa syv forskellige ctveer, hvoraf
yngste skud pa vinfamiliens stamme, Quentin, allerede
har stéet for udviklingen af de to af dem.

Michael forelskede sig for leenge siden i de her 2 vid-
undere - og vi var fuldstaendig enige om, at de her
flasker skulle i fodselsdagskassen.

Champagne Michel Henriet, GC,
Blanc de Noirs

90 flotte point ved international
konkurrence i 2021 fra Gilbert & Gaillard
Uden malolaktisk gaering

Druesammenszetning: 100% Pinot Noir.

Duft/Smag: Blodappelsin og appelsin-
blomster, ferskner, rabarber og bergamotte.

Passer godt til Mad og aperitif — her skal

i den grad mad til. Stegt andebryst med
blommekompot, bagte karamelliserede
rodfrugter som rgdbeder, guleredder og
pastinakker. En frugtteerte med rode baer
som for eksempel hindbaer og jordbaer med
luftig sabayonne med champagne i.

Sukkerindhold: 8 g/liter.




Blanc de Blancs

& Blanc de Noirs

Her i Danmarks ultimative kartoffelméned, oktober, far
du en dejlig mulighed for at smage de to forskellige
klassiske champagne-typer: en Blanc de Blancs og en
Blanc de Noirs.

Blanc de Blancs betyder en champagne, der udelukken-
de indeholder hvide” druer. Eller som vi siger, grenne
druer. | Champagne er de hvide druer stort set altid og
udelukkende Chardonnay, men der kan veere en lille bitte
mulighed for, at der kan veere andre godkendte gronne
druer, som for eksempel den helt for nyligt godkendte
grenne drue, Voltis, eller druer som Arbanne, Petit
Meslier eller Pinot Blanc i blendet.

Unge Blanc de Blancs er som oftest lyse og grenlige i
glasset med en duft og smag af hvide blomster, grenne
&bler og citrus. De opleves rene, friske og elegante - tit
med en herlig kalket mineralitet. Kommer der s& noget
alder pé, sé& dukker andre mere eksotiske og cremede
noter op som for eksempel abrikos, fersken og gylden
mango - man kan endda finde forferende kaffe, brad-
krummer og ristede hasselngdder.

De mere sjeeldne Blanc de Noirs er lavet udelukkende
pa de "sorte” druer, som vi kalder bl&, Pinot Noir og/eller

4. ARS FODSELSDAG

Det er simpelthen ikke til at forsté. Teenk, at det er 4 &r
siden, Michael var ude og aflevere de forste Champagne-
kasser personligt. Vi dramte om, at der ville vaere 40 med-
lemmer der skulle modtage kasse nummer 1 - teenk sig
der var 160 medlemmer, og Michael leverede over 3 hele
dage, s& mange han kunne.

Sikke et eventyr - sikke mange vilde oplevelser, prisud-
delinger, events, anerkendelser og annoncer det er blevet
til. Vi kniber os engang imellem i armen - det hele er géet
s& hurtigt, at vi nogle gange slet ikke nar at stoppe op og

nyde det. Det vil vi blive bedre til. En fadselsdag skal fejres

med gaver, og Vi synes den nye webshop er s8 laekker, at
gaven til medlemmerne er et gavekort til webshoppen. P&
den made kan det veere, du far smagt en flaske, du ellers

ikke ville have faet kendskab til.

#champagnekassen

Meunier. Ligesom med Pinot Noir i Bourgogne-
regionen, matcher den blé drue iseer fuglevildt og
fjerkree utrolig godt. For her traeder allerede som ung en
mere merk frugt frem i aroma-billedet, og som lidt eeldre
med champignon, fledekaramel, kaprifolier, honning og
somme tider noget animalsk. Helt klassisk passer gsters
og blgde, modne oste ogsa godt til et glas Blanc de
Noirs.

Du vil indimellem kunne se forkortelserne BdB og BdN,
nar de to champagnetyper omtales.




