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Ristet surdej med saftige krebsehaler og en umami af smag, der
tager kegler. Sammen vil de veere et perfekt bud pa en sommerlig
aftensmad til din naeste champagne-stund.

Du far her opskriften pa 2 stk “Ristet Brad med Krebsehalesalat”:
2 store skiver baguette eller surdejsbhrod

200 gr krebsehaler i lage

100 gr mayonnaise

100 gr creme fraiche

50 gr kapers

1 spsk fintrevet peberrod

1 handfuld finthakket dild

1 handfuld finthakket purlog

1lime

salt/peber

Start med at klarggre krebsehalerne. Skyl dem og lad dem hvile
i en si, imens du laver din dressing til krebsehalesalaten. Hak nu
dild og purlgg fint - og riv ogsa din peberrod fint.

Bland krydderurter, kapers, mayonnaise og cremefraiche med
saften fra 1/2 lime. Smag til med salt/peber. Nar du er tilfreds med
smagen, rgrer du dine krebsehaler i blandingen.

Rist brgdet i en god klat smgr pa panden og anret krebsehale-
salaten i et godt lag ovenpa. Top af med masser af frisk dild, flere
kapers - og evt. mere lime, hvis du lyster.

Velbekomme & a bientot!

Se flere opskrifter pa www.mamabrown.dk



